DOMAINE DU CARROU FICHE TECHNIQUE
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HISTORIQUE :
Le « Carrou », c'est le nom de la petite place qubjxte les caves du Domaine. Le terme « Carrou » viedu vieux
parler Francais et signifie : carrefour, lieu de coisement de plusieurs chemins, la ou aboutissenugleurs routes.

SITUATION DES PARCELLES :
Commune de BUE principalement mais aussi sur les tairs limitrophes de SANCERRE et CREZANCY.

SUPERFICIE : 1,6 ha ENCEPAGEMENT : 100% pinot noir
AGE DES VIGNES : 24 ans RENDEMENT : 42 HL/HA
TERROIRS :

e 1/4 « caillottes », terre calcaire de I'Oxfordienpeu profonde et trés pierreuse, produisant des vind'une
grande finesse, trés fruités et plaisants dés lejgunesse. Vigne en pente légére a mi-coteaux.

 3/4 «terre blanche », aux agglomérats de petits quillages fossilisés du Kimméridgien offrant un
épanouissement plus lent a des vins charpentés aptau vieillissement.

METHODES DE CULTURES :

e Travail du sol sur le rang (entre les ceps) et enhkement entre les rangs

e Fumure par compost organique

e Répartition homogene de la végétation et des grappsur le cep grace a I'ébourgeonnage tres strict atiqué
au printemps. Deux passages de suppression de gragppuis d'ailes de grappes ont lieu au cours de &
pour parfaire leur nombre et leur positionnement su le cep (aucun raisin ne doit toucher a l'autre, @
grappes maximum par pied). Méme démarche que poues sauvignons en ce qui concerne |'aération de la
végétation et la hauteur de rognage. Utilisation eparalléle de stations agro-météo sur les parcelles d’un
modéle de risque épidémiologique informatisé permetnt d’évaluer la sensibilité de la vigne aux malaés
cryptogamiques afin d’'éviter 1a les interventions mutiles

e Récolte manuelle avec un premier tri des grappesla vigne puis un second plus sévére encore sur tahile
tri vibrante a la cave. Sont évacuées les partieedyrappes ou baies présentant des imperfections (hdis,
maturité insuffisante, « coup de chaud » ou déshysdtation, baies millerandées.

VINIFICATION :
e Egrappage des raisins
e Cuvaison de 25 jours : - macération a froid duran®6 jours
- fermentation pendant deux semaines (levures ifgenes)
- macération post-fermentaire durant 5 jours.
Ces opérations sont ponctuées de remontages quodids, brefs, sans pression, et d'un délestage hebduaaire
complet avec réintroduction du jus sur les parois € la cuve.
e Elevage de 12 mois en flts de chéne de deux vins u®yenne d'dge au cours duquel s’effectuera
naturellement la fermentation malo-lactique
e Assemblage des barriques et conservation pour homéggéisation en cuve durant un mois.
e Lamise en bouteilles de cette cuvée s'effectue saadlage, ni filtration, quatorze mois apres la réalte.

DEGUSTATION :

Le soin porté a nos pinots noirs nous permet d'obténune cuvée DOMAINE DU CARROU aux reflets rubis intense.
Le nez profond et distingué aux notes de fruits rougs (framboise, cerise, griotte) ou baies noires &ss) est I'avant
propos d'une bouche volumineuse, charnue et richengtanins souples qui laisse toujours la priorité aune matiere
fruitée, mare et concentrée. Accompagne volaillegiandes blanches et rouges mais aussi poissonslgslet fromages.
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